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FIRENZE CITTA’ METROPO

IMPRUNETA

IMPRUNETA, TUBO DEL|

PROBLEMI con l'acqua in via M
negli ultimi giorni: cali di press
sono stati causati, spiegano da
parziale intasamento della tub:

L"abbraccio della terracotta al vino
LLa magia di un sapore antichissimo

Successo della due-giorni ospitata negli spazi della Fornace Agresti

di LEANDRO GIANI

mxllm SABATOe domepica circa
e persone hanno pacificamen-
te invaso "antica Fornace Agresti

di Impruneta per i i nel
clima particolare de «La q!erncot-
ta ¢ il vino», la convention inter-
nazionale incentrata sulle espe-
rienze di vinificazione a affina-
mento in anfora, organizzata dal-
la Fornace Artenova con il patro-
cinio della Regione Toscana e la
collaborazione del Comune di Im-
pruneta e del Museo Archeologi-
co di Montelupo.

Fra i partner che hanno contribui-
to a realizzare questa iniziativa c’e

IL COORDINATORE
Per Sergio Bettini «una
scommessa vinta che premia
le eccellenze artigianali»
anche il nuovo Banco Fiorentino
— ex Cassa Rurale dell’antico bor-
80 ~- impegnata da sempre
nell’azione di promozione e svi-
luppo deil’attivita turistica e com-
merciale del vasto territorio in
cui opera. Vino e terracotta han-
no un legame che dura fin da tem-
pi antichissimi: gid in Magna Gre-
cia gli uomini unilizzavano le anfo-
re per mantenere le caratteristi-
che del vino, questo perché la ter-
f‘..;.??" I:n un d:lemm nadtiurnlc
isolante, che permette di non
lterare le caratteristiche chimi-
“he e fisiche del vino

QUEL che & emerso nei due gior-
1 alla Fornace Agresti - e che sta
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a sottolineare il successo della ma-
nifestazione - & che il pubblico
che I'ha vivacizzata era composto,
si, da qualificati critici e degusta-
tori, ma anche da tanti comuni cit-
tadini e appassionati che hanno
potuto centellinare vini pregiati
di ben 41 produttori italiani e stra-
nieri, fra cui anche alcuni vocati
alla produzione di birra. Il com-
mento tecnico & stato affidato
all’enologo Francesco Bartoletti,
% ha esaltato la produzione i:-

rispetto, io a quel-
la della Geo:ﬁxin: del igoqlgﬂlo,
pur avendo alle spalle, ulti-
me, una ben pil antica esperienza
in materia di vini con macerazio-
ni molto lunghe.
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Il fascino del vino affidato ad anfore
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di terracotta per il lungo invecchiamento

Ul?esperienza
daripetere
Ventitré produttori di vino

italiani, diciotto stranieri che
affidano i loro prodotti alla

terracotta. Un gemellaggio
con le storiche fornaci df

Montelupo. Oltre mille
vislhtorm due giorni sono i
numeri di un buon successo

Si & trattato comunque di «una
scommessa vinta - come ha sotto-
lineato il coordinatore della mani-
festazione io Bettini - che ci
ha consentito di diventare un pun-
to fermo e consolidato a livello in-
ternazionale, peraltro in un mo-
mento dove le eccellenze artigia-
nali e in particolare quelle tosca-
ne vivono da anni il di una
Uevidentc dtla;tione d‘li memam
na grande risposta, dunque,
voglia di innovare il mercato artra-
verso la ricerca e la sperimentazio-
ne di idee e nuovi metodi produt-
tivi. E visto il forte imento
espresso anche dai produttori stra-
nieri, la replica per il possimo an-
no & garantita.



